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KROTENPFUHL

Riesling Grosses Gewichs* trocken

FASS-NR. 2426

Die klimatisch bevorzugte kleine Lage zihlt wegen ihrer Siidausrichtung und dem
sehr mineralreichen warmen Boden zu den beriihmten und wertvollsten Lagen der
Stadt Bad Kreuznach. Die groffartigen Rieslinge aus diesem Weinberg haben viel zu
dem guten Ruf unseres Weinbaugebietes in der Welt beigetragen. Herrliche
feinfruchtige Kabinette und Spitlesen und in besonderen Jahren sehr gehaltvolle
trockene Grofe Gewichse. Ein Teil dieser historischen Lage wurde von uns in dem
letzten Jahrzehnt wieder rekultiviert. Mit dem Jahrgang 2017 haben wir erstmals aus
diesem Teil unseres Weinbergs einen trockenen Riesling geerntet. Ein kraftvolles und
dabei sehr elegantes Grofles Gewichs, wiirzig mit feiner mineralischer Frucht und
grofier geschmacklichen Tiefe — typisch Krétenpfuhl!

Alter der Reben 20 - 40 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Holzfass und Edelstahl.

Dieses Grosse Gewiichs wird ab September 2025 ausgeliefert.

Um in den Genuss des Weines zu kommen, schicken Sie uns bitte eine Email mit der

i gewiinschten Anzahl an Flaschen und ihren Kontaktdaten an die folgende Adresse
q;ﬂ weingut@doennhoff.com oder nutzen Sie unser Kontaktformular.

DONNHOFE Ein herrlicher trockener Riesling mit grofler geschmacklicher Tiefe und dabei dufSerst

Hrionfhfui elegant, mit dem ausgeprigten feinwiirzigen Aroma des Hollenpfades.
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Der Nachbarweinberg zum Kahlenberg. Im Krétenpfuhl ist der warme ‘ o
Loflehmboden besonders reich an kleinen Kieselsteinen aus Quarzit. Durch die .

Kreuznach

Siidlage und die vielen Steine erwirmt sich der Boden sehr schnell, und die Rebbliite
beginnt hier ungewdhnlich frith. Der Untergrund aus LofSlehm ist ein hervorragender
Wasserspeicher, der auch in trockenen Jahren die Reben ausreichend mit Wasser
versorgen kann. Die Trauben bleiben durch den kiesigen Boden kleinbeerig, haben
ein besonders feines Aroma, eine pikante Siure und kénnen lange am Stogk reifen. NAHE
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Ein Teil dieser historischen Lage wurde yon ups in dem letzten fahrzehnt™
rekultiviert. Mit dem Jahrgang 201 Z#5shet wir erstmals aus diet):m Teil unseres
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Weinbergs einen trockenen Rie/fling geerniss Bin kraftvolles u/d dabei schr'elegantes

Trauben schonend gepresst ynd anschlielend in groflen Eichenholzfissern ausgebaut.
Eine Reifezeit von mindestens 6 Monaten auf der Vollhefe, gefolgt von weiteren 2
Monaten auf der Feinhefe, trigt mafigeblich zur Langlebigkeit des Weins bei.

* Klassifikation nach VDP, weingesetzlich nicht geregelt.

Alk. 12,5 % Vol.
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