
2024
WACHENHEIMER RIESLING
Riesling VDP.ORTSWEIN* trocken

FASS-NR. 2436

Alter der Reben 20 Jahre

Ertrag ca. 45 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergärung und Reife in klassischen Holzfässern und Edelstahl.

2024 Wachenheimer Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN – PFALZ
Eine Premiere aus der Pfalz – und ein echtes Gemeinschaftswerk. Der 2024
Wachenheimer Riesling entstand dank der großzügigen Unterstützung des
Weinguts Dr. Bürklin-Wolf, das uns Zugang zu erstklassigen Parzellen in
Wachenheim ermöglichte. Die Sommerarbeit wurde vom Team Bürklin-Wolf
verantwortet – sorgfältig betreut und nach ihrer Philosophie bewirtschaftet. Zur
Lese reisten wir mit unserem Team an und konnten im Herbst die Trauben
einbringen. Die Vinifikation erfolgte anschließend in unserem Keller in
Oberhausen.
Die geologische Grundlage der Wachenheimer Weinberge bildet roter und gelber
Bundsandstein – ein Terroir, das elegante, saftige Rieslinge mit feiner Würze
hervorbringt. Der Wein zeigt sich typisch pfälzisch: offen, gelbfruchtig und
charmant. Ausdrucksstark, präzise und mit einem feinen Hauch Feuerstein – ein
Riesling, der weit über den Ort hinausstrahlt und zugleich von gelebter
Leidenschaft erzählt.
Informationen zu Nährwerten und Zutaten

Alk. 11,5 % Vol.
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