DONNHOFF

2024
HOLLENPFAD IM MUHLENBERG
MAGNUM

Riesling Grosses Gewichs* trocken

FASS-NR. 24272

Im mittleren Teil unserer ersten Lage Hollenpfad befindet sich das beste Stiick

dieses grof8artigen Weinbergs mit den iltesten Reben. Aufgrund der
auflerordentlichen Qualitit der Weine, die hier wachsen, wurden diese Gewanne
1 unter dem historischen Namen ,Héllenpfad im Miihlenberg® durch den
Gesetzgeber eingetragen und vom VDP als Grofle Lage klassifiziert. Erstmals mit
dem Jahrgang 2017 haben wir die gesunden, hochreifen Rieslinge dieser besonderen
Weinbergsparzelle einzeln geerntet und als Grofles Gewiichs ausgebaut. Ein
herrlicher trockener Riesling mit grofier geschmacklicher Tiefe und dabei sehr
elegant mit dem ausgeprigten feinwiirzigen Aroma des Héllenpfades.

Alter der Reben 30 - 40 Jahre

Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Holzfass und Edelstahl.

Ein Riesling mit Tiefe, Wiirze und groflem Format — der Héllenpfad im
Miihlenberg zeigt auch im Jahrgang 2024 seine beeindruckende Vielschichtigkeit.
Trocken, reichhaltig und zugleich von feiner Eleganz geprigt, tiberzeug®&leses
Grofe Gewichs mit mineralischer Spannung, salziger Siure und einem langen,
vielschichtigen Nachhall. R

Der mittlere Teil unserer Ersten Lage Héllenpfad beherbergt das Herzstiick dieses

Bad

Kreuznach

DONNHOFI traditionsreichen Weinbergs: unsere ltesten Reben. Aufgrund der konstant
i s © i herausragenden Qualitit wurde diese Parzelle unter dem historischen Namen
y'/”“ »Héllenpfad im Miihlenberg® gesetzlich registriert und vom VDP als Grof§e Lage
- klassifiziert.

Die Boden aus verwittertem rotem Sandstein verleihen dem Wein seine féinwiitzige

Aromatik und typische Pikanz. Die Trauben sind kleinbeerig, mit diglker| shale NAHE

und hoher innerer Konzentration — ideale Vordussetzungen flirfCinen &
i

eleganten Riesling mit Herkunft und Chapakter.

Nach selektiver Handlese in me] hoingen werden ¢/ Tiraubenschonend

gepresst und anschliefend in fvoffen EichennNzfissern rerg#en und ausgebaut.
Eine lange Reifezeit — sechs M onate auf der Vol A eitere zwei Monate auf
der Feinhefe — sorgt fiir Textl], Tiefgang undggmsgezeichnete Lagerfihigkeit.

Der 2024er Hoéllenpfad im

mit salziger Siure, gesckimel

thlenberg GG frisentiert sich druckvoll und prizise,
.ger Struktur und fein eingebundener Frucht. Ein
Riesling mit Format — klal;/ausdrucksstark und fiir viele Jahre gemacht.

* Klassifikation nach VDP, weingesetzlich nicht geregelt.

Informationen zu Nihrwerten und Zutaten

Alk. 12,5 % Vol.
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