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HOLLENPFAD IM MUHLENBERG

Riesling Grosses Gewichs* trocken

FASS-NR. 2327

Im mittleren Teil unserer ersten Lage Hollenpfad befindet sich das beste Stiick
dieses groffartigen Weinbergs mit den éltesten Reben. Aufgrund der
aufSerordentlichen Qualitit der Weine, die hier wachsen, wurden diese Gewanne
unter dem historischen Namen ,Héllenpfad im Miihlenberg® durch den
Gesetzgeber eingetragen und vom VDP als Grof$e Lage klassifiziert. Erstmals mit
dem Jahrgang 2017 haben wir die gesunden, hochreifen Rieslinge dieser
besonderen Weinbergsparzelle einzeln geerntet und als Grofles Gewiichs
ausgebaut. Ein herrlicher trockener Riesling mit grofler geschmacklicher Tiefe und

dabei sehr elegant mit dem ausgeprigten feinwiirzigen Aroma des Hollenpfades.

Alter der Reben 30 - 40 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Holzfass und Edelstahl.

Dieses Grosse Gewichs wird ab September 2024 ausgeliefert.

Ein herrlicher trockener Riesling mit grofler geschmacklicher Tiefe und dabei
duflerst elegant, mit dem ausgeprigten feinwiirzigen Aroma des Hollefypfades.
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Der mittlere Teil unserer Ersten Lage Hollenpfad beherbergt das Juwel dieses
gl groflartigen Weinbergs, mit den iltesten Reben. Aufgrund der auflergewshnlichen

Qualitit der Weine, die hier wachsen, wurde diese Parzellen vom Gesetzgeber

Bad

Kreuznach

unter dem historischen Namen ,Héllenpfad im Miihlenberg® registriert und vom
VDP als Grof3e Lage klassifiziert.

Dieser Riesling prisentiert sich reichhaltig und intensiv. Dabei bleibt er stets

elegant und iiberzeugt mit immenser Konzentration und Substanz. Die Sitiré‘ist
stets salzig und reif, duflerst elegant und peifekt in den Kérper. diedigud \und, fie NAHE
Tannine eingebunden. Ein Grofes Gewichs mitbeeindruckef!

>ockelhei

wie es nur der Héllenpfad hervorbrizist.

Nach einer sorgfiltigen, selelf iven Handlese’ ismehgren/Durchgingen werden
die Trauben schonend gepres t und anschlieRen& :#5en Eichenholzfissern
ausgebaut. Eine Reifezeit von| nindestens 6 N@naten auf der Vollhefe, gefolgt von
weiteren 2 Monaten auf der
Weins bei.

v
* Klassifikation nach VDP, weingesetzlich nicht geregelt.

cinhefe, trigt niaflgeblich zur Langlebigkeit des

Alk. 12,5 % Vol.
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