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Riesling Beerenauslese Goldkapsel feinfruchtig

FASS-NR. 25501

Perfekeer steiler Siiddhang mit extrem mineralreichen Béden aus schwarzgrauem
Schiefer und vulkanischen Elementen. Legendire, seit iiber 100 Jahren,
héchstbewertete Lage der ganzen Nahe.

Alter der Reben bis zu 70 Jahre
Ertrag ca. 10 hl/ha

100% selektive Handlese
Vergirung und Reife in Edelstahl.

Lieferbar ab Mai

Gewachsen in der renommiertesten Lage der Nahe prisentiert sich diese edelsiif$e

Beerenauslese von auflergewdhnlicher Konzentration, mit intensiver exotischer

Frucht und einem faszinierenden Zusammenspiel aus Siiffe und strahlender
mineralischer Rieslingsdure.

Die bis zu 75 Jahre alten Rebstécke der Hermannshshle wachsen auf einem
perfekten, steilen Stidhang, geprigt von schwarzgrauem Schiefer SOWigy Py
vulkanischem Eruptivgestein, Porphyr und Kalkstein-Elementen. Diese ~
einzigartige Bodenstruktur verleiht dem Wein seine unverwechselbare, Tiefe,
Komplexitit und kristalline Mineralitit. Die Lage zihlt zu den hochstbewerteten

Bad

Kreuznach

der gesamten Nahe und gehort zu den groflen Riesling-Lagen der Welt.

Die Beerenauslese entsteht aus selektiv gelesenen, edelfaulen Beeren, die mit
héchster Sorgfalt einzeln von Hand gelesen werden. Diese stark konzentrierten,
von Botrytis geprigten Trauben bilden die Grundlage fiir einen Wein von
auflergewohnlicher Dichte, Stifle und aromatischer Intensitit.

In der Nase zeigt sich der Wein hochkonzentriert und vielschichti NAHE

von kandierten Friichten, Honig, Rosinen undZitrus, unter]

ine'beeifidruckende |ii
i&gﬂ von einer kr/ tallinen, salzigen

Siure. Der Nachhall ist nahez/i endlos una San {roﬁer‘Kor Plexitit geprigt.
Nl

Schiefernoten. Am Gaumen entfalter.er
bleibt dabei jedoch prizise, elega#in
Die Trauben werden in mehfiren Durchgéngcﬁ .d selektiert und

schonend in der Korbkelter g presst. Girunggind Ausbau erfolgen in Edelstahl,

te
1 Oberhausen
um die Reinheit, Prizision uy 1 den edlen Cl€rakter dieser groffen Beerenauslese

zu bewahren.

Informationen zu Nihrwerten und Zutaten

Alk. 7,5 % Vol.
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