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2023
FELSENBERG ,FELSENTURMCHEN®

Riesling Grosses Gewichs* trocken

FASS-NR. 2328

Die besten steilen Parzellen um unser beriihmtes Felsentiirmchen mitten im
groflartigen Schloflbockelheimer Felsenberg. Hervorragendes Rieslingterroir mit
cinem Boden aus rotem vulkanischem Hartstein — Porphyr u. Melaphyr —.
Alter der Reben 25 - 50 Jahre

Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese
Vergirung und Reife in Edelstahl und klassischen Eichenholzfissern.

Hinweis: Der Felsenberg vom Jahrgang 2023 ist leider bereits ausverkauft.

Dieses Grosse Gewichs wird ab September 2024 ausgeliefert.

Um in den Genuss des Weines zu kommen, schicken Sie uns bitte eine Email mit
der gewiinschten Anzahl an Flaschen und ihren Kontaktdaten an die folgende
Adresse weingut@doennhoff.com oder nutzen Sie unser Kontaktformular.

Ein grofiartiger trockener Riesling, duflerst komplex, mit einer tiefen, rauchigen,

von Feuerstein geprigten kristallinen Mineralitit — unverkennbar Felsenberg.
Die Reben stehen im Herzen dieser herausragenden Lage, die sich um unser
berithmtes Felsentiirmchen im majestitischen Schlossbockelheimer Fémnberg
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erstreckt. Das Terroir dieser Parzelle ist einzigartig, geprigt von einem Boden aus
rotem vulkanischem Hartstein — Porphyr und Melaphyr. Roxheim
2033 Die Weine, die hier entstehen, sind oft reichhaltig im Kérper und werden von
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ciner reifen, feinen Siure begleitet, die niemals scharf ist. Trotz ihrer Kraft und

Struktur prisentieren sich die GrofSen Gewichse aus dieser Lage mit unendlicher
Eleganz und einem beeindruckend kriftigen Abgang.
Sie sind wie Rohdiamanten, hirter als fast alles andere im bekannten Universum!
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die Trauben schonend gepresst und anschlieBenidin grofien H chen S, sser

ausgebaut. Eine Reifezeit von mlnd”iem Monaten auf der |/ ollhefe getu;gt von
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Weins bei.
* Klassifikation nach VDP,

Alk. 12,5 % Vol. /L
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