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Qualititswein feinherb

FASS-NR. 2440

Charaktervoller Riesling aus den Steillagen der mittleren Nahe. Die Reben
wachsen hier auf steinigen, vulkanischen Verwitterungsbéden, insbesondere
Porphyr und Melaphyr, mit Anteilen von Schiefer und Quarzit.

Alter der Reben 15 - 35 Jahre
Ertrag ca. 50 hl/ha

Selektive Handlese
Vergirung und Reife in Edelstahl.

Lebendig, saftig und feinherb — dieser Riesling verbindet subtile Fruchtsiiffe mit
klarer Siure und eleganter Leichtigkeit. Ein echter Genuss im Alltag und zugleich
ein idealer Einstieg in die Welt der restsiiffen Rieslinge von der Nahe. Mit
moderatem Alkoholgehalt und feiner Balance iiberzeugt er durch seine charmante
Art und viel Trinkfreude.

Die Trauben stammen aus Steillagen der mittleren Nahe, wo die Reben auf

steinreichen, vulkanischen Verwitterungsboden wachsen — vor allem Porphyr und
Melaphyr, ergiinzt durch Anteile von Schiefer und Quarzit. Diese geologische
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Vielfalt verleiht dem Wein seine lebendige Struktur und seine typisch kiihle
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- Vergoren wird der Wein in Edelstahlbehiltern sowie groflen Eichenholzfissern.

Hiesting Der darauffolgende ausbau im Edelstahl bewahrt die Frische und brifigeeim

gleichzeitig Tiefe und Substanz — fiir einen feinherben Riesling mit klarer

2024

Bad

o Kreuznach

Herkunft und animierender Eleganz.

Der Jahrgang 2023 erreichte den 1. Platz bei der falstaff Feinherb troph

Informationen zu Nihrwerten und Zutaten

Alk. 10 % Vol. NAHE
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https://content.doennhoff.com/fileadmin/user_upload/fallstaff_Mai_2024_Riesling_feinherb.pdf
https://s.imero.io/bjcWphL

