DONNHOFF

2024
DONNHOFF GRAUBURGUNDER

trocken

FASS-NR. 2411

Gewachsen in den Hanglagen der Mittleren Nahe auf vulkanischem
Verwitterungsboden und Lof8lehm.

Alter der Reben ca. 45 Jahre
Ertrag ca. 50 hl/ha

Selektive Handlese

Vergirung und ca. 6 Monate Reifung im klassischen grofSen Holzfass aus
deutscher Eiche.

Unser Grauburgunder stammt von den sonnenverwdhnten Hingen der mittleren
Nahe. Die bis zu 45 Jahre alten Reben wachsen auf verwittertem Porphyrgestein
und wasserhaltigem Losslehm — Béden, die dem Wein Tiefe, Kraft und eine
charaktervolle Struktur verleihen.

Der 2024er zeigt sich dicht und durchgegoren, mit feiner Kriuterwiirze, kiihler
Frucht und angenehmer Siure. Trocken ausgebaut, bewahrt er trotz seiner Fiille

stets eine elegante Balance.

Nach selektiver Handlese wird der Wein fiinf Monate lang in traditionellen
Stiick- und Doppelstiickfassern aus lokaler Eiche ausgebaut. Der behutsame
Ausbau im Holz verleiht ihm Charakter und Textur, ohne das feine Afna der 4
Rebsorte zu iiberlagern — fiir einen Grauburgunder mit Ausdruck, Tiefe und f‘
klarer Herkunft. Roxheim
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WEINGUT DONNHOFF e Bahnhofstr. 11 * 55585 * Oberhausen an der Nahe
Tel. +49 (0) 6755 263 * Fax +49 (0) 6755 1067 * weingut@doennhoff.com ¢ www.doennhoff.com/
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