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2024
NIEDERHAUSER KLAMM

Riesling Kabinett feinfruchtig

FASS-NR. 2443

In direkter Nachbarschaft der Hermannshéhle liegt die Grofle Lage Klamm. Der
sehr alte Name Klamm beschreibt die Landschaft und bedeutet einen Einschnitt
in die Felsen des Berges. Hier gehdren die Weinberge zu den steilsten des ganzen
Nahegebietes. Die Bdden sind extrem gesteinsreich- zum groffen Teil Porphyr
durchmischt mit schiefrigen Elementen. Sehr eleganter Riesling mit einer

ausgeprigt feinen Sdurefrucht von Zitrus und Pfirsich.

Alter der Reben 15 - 35 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese
Vergirung und Reife in Edelstahl und grof8en Eichenholzfissern.

Der 2024er ist ab Mai lieferbar.

Ein duf8erst eleganter Riesling mit einer fein ausgewogenen Sdurefrucht von
Zitrusfriichten und Pfirsich.

In direkter Nachbarschaft der Hermannshéhle liegt die Grofle Lage Klamm. Der
uralte Name "Klamm" beschreibt die Landschaft und bezeichnet einen tiefen
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Einschnitt in die Felsen des Berges. Die Weinberge in dieser Gegend §ulsSren zu
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den steilsten im gesamten Nahegebiet. Die Boden sind duflerst mineralreich, £
hauptsichlich bestehend aus Porphyr, durchsetzt mit schieferelementen:cim
Der Klamm Kabinett prisentiert sich mit einem klaren, reinen und raffiniert Bad

wiirzigen, steinigen Bouquet, begleitet von Aromen tropischer Friichte und Kreuznach

subtilen flintigen Noten. Im Geschmack entfalten sich wundervolle
Steinobstaromen und eine Saftigkeit, der man nur schwer widerstehen kann.
Nach einer sorgfiltigen, selektiven Handlese erfolgt die Girung und Reifung in
mehreren kleinen Edelstahlbehiltern. Auf diese Weise werden die Aromeniid die
elegante Siure des Weins bewahrt. Bis zur Abfiillung reift der Wei NAHE
energiegeladenen und wahrhaft herrlichen Kabinett heran.
Gewinner der Kabinett Trophy des ’"‘%sr{ﬁ)[j‘éaﬁ'ﬁé im Mai}2020!

16 Zudel Niederhausen

Informationen zu Nihrwerten #Zic

Alk. 9 % Vol.

, Oberhausen

:m |

WEINGUT DONNHOFF e Bahnhofstr. 11 * 55585 * Oberhausen an der Nahe
Tel. +49 (0) 6755 263 * Fax +49 (0) 6755 1067 * weingut@doennhoff.com ¢ www.doennhoff.com/


https://s.imero.io/blbemX6

