DONNHOFF

2025
OBERHAUSER BRUCKE
*MONOPOL*

Riesling Auslese Goldkapsel feinfruchtig

FASS-NR. 2547

Monopollage direkt am Fluss. Urgestein, im Untergrund Tonschiefer, tiberlagert
mit LoSlehm. Mit perfektem Mikroklima fiir grof$e edelsiifle Rieslinge.

Alter der Reben 25 - 55 Jahre

Ertrag ca. 20hl/ha

100% selektive Handlese
Vergirung und Reife in Edelstahl.

Lieferbar ab Mai

Kristallklarer, edelsiif8er Riesling mit einer beeindruckenden Aromenvielfalt und
feinster mineralischer Siure. Geerntet am gleichen Tag wie die Spitlese und das
Grofle Gewichs aus dieser Lage.

Die Oberhiuser Briicke, unsere Monopollage direkt am Fluss gelegen, ist geprigt

von Urgestein und Tonschiefer, iiberlagert mit LofSlehm. Dank ihrer Lage am
Talboden und ihrer Nihe zum Fluss bietet sie ein perfektes Mikroklima fiir die
Entwicklung grofier restsiiffer Weine. Wihrend der Nacht strémt kiihle Luft ins
Tal, und tagsiiber bleibt es nicht so warm wie in den Steillagen. Dadygch
entwickeln sich die Trauben hier langsamer und bewahren ihre natiirliche, pikante

Sdure. Die Nihe zum Fluss begiinstigt zudem die Bildung von edelstem Botrytis,

das hochkomplexe Aromen in den Wein einbringt. Das Zusammenspiel zwischen o
Bac
pikanter Siure, feinster Botrytis und natiirlicher Restsiifie fiihrt hier zu den besten

- Auslesen des Jahrgangs.

Die Auslese aus reifen Trauben und hochfeiner Botrytis ergibt ein duflerst klares

Kreuznach

und fein intensives Bouquet mit exotischen Aromen von Passionsfrucht und
Mango. Im Mund prisentiert sie sich sehr kompakt und konzentriert, duferst,

prizise und filigran. Die Briicke ist eine raffinierte und reine Auslese mieinem NAHE

erahnen.
Die Trauben werden aufweng’

antiken Korbkelter abgepress‘

Konzentration der traubeneig 'nen Aromen. Rie Cz’%rulng und anschlieflende
1 Serhaisen
Reifung erfolgen in Edelstahl) ehiltern, um dth eleganten Auslesecharakter zu
bewahren und Wei‘ie vbn hf chster Noblesse entstehen zu lassen.
)

Informationen zu Nihrwerten und Zutaten

Alk. 7,5 % Vol.
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