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Riesling Spitlese feinfruchtig

FASS-NR. 23462

Perfekeer steiler Siiddhang mit extrem mineralreichen Béden aus schwarzgrauem
Schiefer und vulkanischen Elementen. Legendire, seit iiber 100 Jahren,
héchstbewertete Lage der ganzen Nahe.
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Alter der Reben bis zu 70 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Edelstahl.

Der 2023er ist ab Weingut schon vergriffen.
Eine edle und klassische Spitlese, ungemein reich an Fruchtaromen und trotz
ihrer beeindruckenden Konzentration tinzerisch elegant und beschwingt.

Die bis zu 75 Jahre alten Rebstcke wachsen auf einem perfekten, steilen

Siidhang, dessen Boden dufSerst mineralreich sind und sich aus schwarzgrauem
Schiefer sowie vulkanischem Eruptivgestein, Porphyr und Kalkstein-Elementen
zusammensetzen. Die Rieslinge die hier wachsen gelten seit tiber 100 Jahren als
legendir. Die Lage gilt als die hochstbewertete an der gesamten Nahegind zihlt zu
dem besten Riesling-Lagen der Welt.

Die Spitlese aus der GrofSen Lage Hermannshéhle prisentiert sich in gingm
magischen Licht. Sie ist finessenreich, elegant und dennoch aristokratisch und

Bad
komplex. In der Nase dominieren Schieferaromen, begleitet von leichten Noten Kreuznach
frischer und getrockneter Blumen. Ihre Konzentration ist bemerkenswert, dabei
aber gleichzeitig leicht und filigran. Am Gaumen entfaltet sie sich rassig und

verschmilzt perfekt mit den terroirgepriigten Aromen. Es handelt sich um eine

edle, hochelegante und gleichzeitig komplexe Spitlese mit einem langenyaber,
auch sehr feinen und schwebenden Abgang, bei dem alles perfekt miteigmnder NAHE
harmoniert. Mit Jahrzehntelangem Alterungspotenzial ist sie

bockelhein

gemacht.

Nach einer sorgfiltigen, selele.ven Handlesthbei
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