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2023
NORHEIMER KIRSCHHECK
MAGNUM

Riesling Spitlese feinfruchtig

FASS-NR. 23442

Nachbarweinberg des Dellchens. Die Boden dieser steilen, reinen Stidlage sind
grofdtenteils grauer Tonschiefer, vermischt mit Sandstein des Rotliegenden.

M

Alter der Reben 20 - 55 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Edelstahl.

Der 2023er ist ab Weingut schon vergriffen.

Brilliante, herrliche Riesling Spitlese mit einer pikanten Siure, die in Harmonie
mit einer reifen Fruchtsiifle steht. Ein charaktervoller Riesling mit grofSer
geschmacklicher Tiefe, die an wilde Kirschen erinnert.

Die urkundlich iltesten Weinberge der Nahe befinden sich in diesem Teil der
Gemeinde Norheim. Die alte Lagenbezeichnung Kirschheck deutet darauf hin,

dass hier frither wilde Kirschen wuchsen. Noch heute findet man einige wilde
Kirschbiume zwischen den Reben. Der mittlere Teil der Lage ist heugz.als Grofie
Lage vom VDP klassifiziert. Die Boden dieser steilen, reinen Siidlage bestehen
grofdtenteils aus grauem Tonschiefer, der mit Sandstein des Rotliegenden;,,,
vermischt ist. Hier entstehen Jahr fiir Jahr erstklassige Spitlesen, die mittlerweile
in iiber 40 Lindern der Welt Liebhaber gefunden haben.

Die Kirschheck Spitlese prisentiert sich in der Nase klar, rein und intensiv mit

Bad

Kreuznach

Anklingen von nassen, zerkleinerten Steinen. Am Gaumen zeigt sie sich dicht und

dennoch elegant, duf8erst delikat mit einem anregenden mineralischen Siurespiel.

Durch eine weniger ausgeprigte Siifle erscheint diese Spitlese eher fein und,;
finessenreich. Mit einem hohen Alterungspotenzial ist sie ein wahrer G@uss na NAHE

mehreren Jahren Flaschenreife. SchloR-

Nach einer sorgfiltigen, selektiye*
verwendet werden, erfolgt ein/ schonende 1 Ssssung. Ansch’
behutsam in Edelstahlbehiltd n und groflen Eickinb A ssern ausgebaut. Im
darauffolgenden Jahr nach de

Naturkorken verwendet wert

Ernte erfolgt dis Ab;plllung,‘wobei hochwertige
n, die eine lan§: Lagefuﬁg Ermbglichen.

Alk. 8,5 % Vol.
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