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2024
NORHEIMER KIRSCHHECK
MAGNUM

Riesling Spitlese feinfruchtig

FASS-NR. 24442

Nachbarweinberg des Dellchens. Die Boden dieser steilen, reinen Stidlage sind
grofdtenteils grauer Tonschiefer, vermischt mit Sandstein des Rotliegenden.

M

Alter der Reben 20 - 55 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Edelstahl.

Brillant, klar und finessenreich — die 2024er Kirschheck Spitlese zeigt sich mit
feiner Fruchtsiifle, reifer Siure und grofler Tiefe. Die Aromatik erinnert an wilde
Kirschen und gelbe Friichte, getragen von einem vibrierenden Sdurespiel und
feiner Mineralitit. Ein charaktervoller Riesling mit Balance, Spannung und
beeindruckendem Reifepotenzial.

Die Lage Kirschheck zihlt zu den iltesten urkundlich erwihnten Weinbergen der
Nahe. Der mittlere Teil, heute als VDP.Grofle Lage klassifiziert, liegt auf einem
reinen Stidhang in der Gemeinde Norheim. Die Boden bestehen aus grauem
Tonschiefer, durchmischt mit rotem Sandstein — ein Terroir, das Spéglesen mit
ausgeprigtem Lagencharakter und langem Entwicklungspotenzial hervorbringt.
Zwischen den Reben stehen noch heute wilde Kirschbiume — ein stiller, Verweis
auf den Ursprung des Lagennamens. o
Nach sorgfiltiger, selektiver Handlese werden ausschliefllich gesunde Trauben Kreuznach
schonend gepresst. Der Most wird anschlieSend in Edelstahl und groflen

Eichenholzfissern vergoren und ausgebaut. Die Abfiillung erfolgt im

darauffolgenden Jahr mit hochwertigen Naturkorken — optimal fiir eine lange

Lagerung,. Norhei
In der Magnumﬂasche entfaltet 51ch die Kirschheck Spatlese besonders {mgsam NAHE

Momente der Reife.

Alk. 8,5 % Vol.
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