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OBERHAUSER BRUCKE
*MONOPOL* MAGNUM

Riesling Spitlese feinfruchtig

FASS-NR. 23452

Monopollage direkt am Fluss. Urgestein, im Untergrund Tonschiefer, tiberlagert
mit LoSlehm. Mit perfektem Mikroklima fiir grof$e edelsiifle Rieslinge.

M

Alter der Reben 25 - 55 Jahre
Ertrag ca. 40 hl/ha

100% selektive Handlese

Vergirung und Reife in Edelstahl.

Eine klassische Spitlese mit reicher, vielschichtiger Aromatik und einer
wunderbaren Balance zwischen reifer Fruchtsiifie und feinrassiger Saure.

Die Oberhiuser Briicke ist unsere Monopollage direkt am Fluss gelegen. Im
Untergrund befindet sich Urgestein, Tonschiefer iiberlagert mit Lof8lehm. Durch
ihre Lage am Talboden bietet sie ein perfektes Mikroklima fiir die Entwicklung
grofier restsiifler Spitlesen. Wihrend der Nacht strome kiihle Luft ins Tal, und
tagsiiber bleibt es nicht so warm wie in den Steillagen. Dadurch entwickeln sich
die Trauben hier langsamer und bewahren ihre natiirliche pikante Siure, die ideal
ist, um mit der Restsiiffe dieser weltklasse Spitlese ein unvergleichlichglegantes
Zusammenspiel zu erzeugen. Hier entstehen lebhafte und duflerst charaktervolle
Weine von Weltruf. S

Die Briicke Riesling Spitlese prisentiert sich prizise und lebhaft, mit subtllen o
flintigen (Feuerstein) Nuancen in der Nase. Am Gaumen enthiillt sie eine Kreuznach
herrliche mineralische Komplexitit und einen anregenden, pikanten Spitlese-

Charakter. Ihre kristallklare, laserscharfe Siure, die stets ausgewogen und reif ist,

verleiht der Spitlese eine auflergewdhnliche Vitalitit und Anregung, als wiirden

elektrische Impulse durch diesen Wein flieflen.

Die Trauben werden selektiv von Hand gelesen, ohne Botrytis, und. an@hliefler /i NAHE

Lagerungspotenzial aus.
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