DONNHOFF

2024
DONNHOFF RIESLING

trocken

FASS-NR. 2420

Charaktervoller Riesling aus den Steillagen der mittleren Nahe. Die Reben
wachsen hier auf steinigen, vulkanischen Verwitterungsbéden, insbesondere
Porphyr und Melaphyr, mit Anteilen von Schiefer und Quarzit.

Alter der Reben 15 - 40 Jahre
Ertrag ca. 50 hl/ha

Selektive Handlese
Vergirung und Reife in Edelstahl und grof8en Eichenholzfissern.

Ein kristallklarer Ausdruck des Jahrgangs 2024 — frisch, pur und voller
Mineralitit. Dieser klassisch trocken ausgebaute Riesling stammt aus den
Steillagen rund um Oberhausen an der mittleren Nahe. Die Reben wurzeln tief in
steinreichen Béden mit hohem Anteil an vulkanischem Verwitterungsgestein,
insbesondere Porphyr und Melaphyr, erginzt durch Schiefer und Quarzit. Diese
geologische Vielfalt verleiht dem Wein seine charakteristische Klarheit,

Komplexitit und Finesse.

i Der 2024er prisentiert sich mit brillanter Frucht und einer lebendigen, gut
b eingebundenen Siure. Aromen von griinem Apfel, Zitruszeste und wé@sm |
PONBHOF! Pfirsich entfalten sich am Gaumen, begleitet von einer feinen, salzigen Mineralitit f‘
{f’f”r’{ und einem kiihlen, prizisen Abgang. Ein stilistisch priziser Riesling,"wie-er fiir

i Dénnhoff typisch ist — ideal als eleganter Speisenbegleiter oder purer Trinkgenuss. Bad

i .
Kreuznach

Die Vergirung und Reifung erfolgen in Edelstahlbehiltern und grofien
Eichenholzfissern, was dem Wein zusitzliche Komplexitit verleiht.
Der 2023er Jahrgang wurde von der Siiddeutschen Zeitung als Siegerwein

ausgezeichnet
Informationen zu Nihrwerten und Zutaten
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Alk. 11 % Vol.

Niederhausen
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